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DERECHO Y LEG.
DE  ALIM.

SEGURIDAD ALIM.

HACCP

TECN BEBIDAS 
ALCOHÓLICAS
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TECN PROD. 
CÁRNICOS

CASOS

ALIMENTOS
FUNCIONALES

PASCUA DE 
RESURRECCIÓN

SEMINARIO MKT 
PARA NO MARKETINEROS

NUTRICIÓN BASADA 
EN LAS PLANTAS

DESARROLLO 
DE NUEVOS 
ALIMENTOS

PRERREQUISITOS

ISO 14000

MONITOREOS 
MICROBIOLÓGICOS,
ALÉRGENOS Y CALIDAD

MANEJO INTEGRADO
DE PLAGAS

PETFOOD

ISO 17025

DERECH. Y LEG. /
TECNOLOGÍA DE LOS 
PROD. LÁCTEOS

QUÍMICA DE LOS 
ALIMENTOS

TEC. BEBIDAS SIN ALCO-
HOL + TEC. PROD. ICTICOS

TEC. CONSERVAS VEG.//
DERECHO Y LEGISL. 
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