
25 y 26 de enero MITA LATAM

27 de enero MITA LATAM

28 y 29 de enero MITA LATAM

1 y 2 de febrero MITA LATAM

17 y 18 de febrero MITA LATAM

19 y 20 de febrero MITA LATAM

22 y 23 de febrero MITA LATAM

24 y 25 de febrero MITA LATAM

5 y 6 de marzo MITA

16 de marzo Diplomaturas en GC

16 y 17 de marzo Diplomatura en Gestión de  Calidad

18 de marzo Seminario gratuito

19 de marzo Diplomatura en Sustentabilidad

19 de marzo Diplomatura en Sustentabilidad

26 y 27 de marzo MITA

6 de abril Diplomatura en Inocuidad

6 y 7 de abril Diplomaturas en Inocuidad y GC

8 y 9 de abril Diplomatura en Sustentabilidad

13 de abril Curso PCyT FAUBA

16 y 17 de abril MITA

16 y 17 de abril MITA

29 y 30 de abril Curso PCyT FAUBA

5 y 6 de mayo Diplomaturas en Inocuidad y GC

7 y 8 de mayo MITA

12 y 13 de mayo Diplomatura en Sustentabilidad

14 y 15 de mayo MITA

18 y 19 de mayo Diplomaturas en Inocuidad y GC

28 y 29 de mayo MITA

2 y 3 de junio Curso PCyT FAUBA

4 y 5 de junio Diplomatura en GC y MITA

9 de junio Curso PCyT FAUBA

10 y 11 de junio Diplomatura en Sustentabilidad

15 y 16 de junio Diplomatura en Inocuidad

25 y 26 de junio MITA

2 y 3 de julio MITA

5 de julio Diplomatura en Inocuidad

6 de julio Diplomatura en Gestión de  Calidad

7 y 8 de julio Diplomatura en Sustentabilidad

12 y 13 de julio MITA LATAM

16 y 17 de julio MITA LATAM

16 y 17 de julio MITA

Seminario gratuito: Extracto Botánico. Tendencia COVID-

Seminario Marketing para no Marketineros: 

DIPLOMATURA EN INOCUIDAD

Marketing de los Alimentos

Prevención de Fraude y Defensa de los Alimentos

Costos y Finanzas para No Especialistas

Sustentabilidad en Packaging para la Industria 

Tecnología de los Productos Panificados

Maquinarias y Plantas de Procesamiento de Alimentos

Entendiendo las Regulaciones

Tecnología de las Conservas Vegetales

Sustentabilidad en la Producción de Materia Prima para 

Química de los Alimentos

Taller de HACCP (Dip. en Inocuidad y en G. de C.)

Tecnología de las Bebidas Alcohólicas

Maquinarias y Plantas de Procesamiento de Alimentos

Diplomatura Gestión de Calidad

Gestión de Calidad en Alimentos en el Siglo XXI 

Diplomatura en Sustentabilidad

Introducción a la Sustentabilidad 

Tecnología de los Productos Panificados

CRONOGRAMA DE CURSOS 2021 PCYT/ COMPLETO

 
 

Microbiología de los Alimentos

Biotecnología

Mercados Internacionales y Exportaciones

Derecho  y Legislación de los Alimentos

Alimentos Funcionales

Nutrición Basada en Plantas

Sustentabilidad en la Producción Industrial / Servicios de 

Gestión de Alérgenos

Tecnología de los Productos Cárnicos

ISO 17025

Análisis Sensorial

Sistema de Gestión Ambiental en la Industria de los 

Derecho y Legislación de los Alimentos

Tecnología de los Productos Lácteos

Curso PETFOOD

Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos 

Tecnología de las Conservas Vegetales

Tecnología de las Bebidas Alcohólicas

Tecnología de los Productos Cárnicos

Alimentos Funcionales



19 y 20 de julio MITA LATAM

22 de julio MITA LATAM

23 de julio MITA LATAM

30 y 31 de julio MITA 

4 de agosto Diplomatura en Sustentabilidad

5 de agosto Diplomatura en Sustentabilidad

6 de agosto MITA

7 de agosto MITA

13 y 14 de agosto Curso PCyT FAUBA

18 y 19 de agosto Diplomatura en Gestión de  Calidad

20 y 21 de agosto MITA

24 y 25 de agosto Diplomatura en Inocuidad

1 y 2 de septiembre Diplomatura en Gestión de  Calidad

8 y 9 de septiembre Curso PCyT FAUBA

10 y 11 de septiembre Diplomatura en Inocuidad y MITA

15 de septiembre Diplomatura en Sustentabilidad

16 de septiembre Diplomatura en Sustentabilidad

29 y 30 de septiembre Diplomatura en Inocuidad

1 de octubre MITA

7 de octubre Diplomatura en Sustentabilidad

14 y 15 de octubre Curso PCyT FAUBA

20 y 21 de octubre Diplomatura en Inocuidad

27 y 28 de octubre Curso PCyT FAUBA

2 y 3 de noviembre Curso PCyT FAUBA

12 y 13 de noviembre MITA

12 y 13 de noviembre MITA

3 y 4 de diciembre MITA

Derecho  y Legislación de los Alimentos

Mercados Internacionales y Exportaciones

Prevención y Gestión de Cuerpos Extraños

Biotecnología

Gestión Sustentable de Residuos en la Industria 

ISO 14000

Diseño Higiénico de Equipos e Instalaciones

Monitoreos  Microbiológicos,  Alérgenos y Calidad

Reportes de Sustentabilidad y Resp. Social Corporativa 

Tecnología de los Productos Ícticos

Tecnología de las Bebidas sin Alcohol

Desarrollo de Nuevos Alimentos

Herramientas para la Calidad y la Mejora de Procesos

Transformación de los Alimentos

Manejo Integrado de Plagas

Tecnología de las Conservas Vegetales

Programas de Prerrequisitos en la Industria de los 

Microbiología de los Alimentos

Huella de Carbono y Agua en la Industria Alimentaria

Marketing Sustentable en la Industria Alimentaria

Limpieza y Desinfección

Packaging, Logística y Calidad

Tecnología de los Productos Ícticos

Tecnología de las Bebidas sin Alcohol

Packaging 

Sustentabilidad en la Cadena de Suministros de la 

Tecnología de los Productos Lácteos


